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SCURTA INTRODUCERE

Va multumim pentru favoruri, bine ati venit la noi.

Noul sistem de prdjire fara grasimi nou introdus va va ajuta sa gatiti mancarea si racoritoarele care va plac intr-un mod mai
sanatos. Prajirea fara grasimi utilizeaza principiul combinarii aerului cald cu cicluri de aer de mare viteza (schimbare rapida a
aerului), va asigura o incalzire completd o singura data, astfel incat pentru majoritatea alimentelor nu este nevoie sa adaugati
ulei pentru gatit. Cu o placa de prdjire suplimentara, acum aveti o modalitate mai convenabila de a face alimente delicioase, cum
ar fi prajituri si biscuiti cu oua de lapte etc.

INSTRUCTIE GENERALA

E.Temperature
Control Button

G.Air Outlet
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* Atentionari

+ Inainte de a utiliza acest produs, va rugdm s4 cititi manualul
de instructiuni si sa pastrati brosura pentru referinte
ulterioare.

DANGER

-

. Nu fnmuiati crusta in apa si nu o spalati sub robinet,
deoarece 1in crustd se afla componente electrice si de
incdlzire.

. Nu l3sati apa sau alte lichide sda patrundd in interiorul
produsului, in cazul in care
pot avea loc socuri electrice.

. Tn timpul functiondrii produsului, nu acoperiti orificiul de
intrare si iesire a aerului.

4. Nu turnati niciodatd ulei in friteuza, deoarece acest lucru poate
provoca un incendiu.

.Nu atingeti interiorul produsului in timp ce acesta
functioneazd, deoareceexistd un dispozitiv de
prevenire a arsurilor in partea de jos a
produsului, care va fi din ce in ce mai fierbinte in timp ce
produsul functioneaza, astfel incat trebuie sa aveti grija sa
evitati o anchetad de arsura.

. Acest produs este actionat manual, prin urmare nu
conectati niciodatd produsul la un temporizator extern sau
la un sistem de telecomanda independent.

N
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Il AVERTISMENT
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1. Tnainte de a conecta produsul la reteaua electrica, va rugdm si

verificati daca puterea furnizatd este in conformitate cu puterea

nominald a produsului.

2. Tn cazul in carestecherul, cablul de alimentare sau produsubunt
deteriorate, nu trebuie sa mai utilizati produsul.

3. Tn cazul in care firul de alimentare este rupt, pentru a evita

pericolele, acesta trebuie inlocuit de catre tehnicieni de service de |z

producdtor, departamentul deeparatii saudepartamente similare.

4. Acest produs poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de
persoane cu membre imperfecte sau cu handicapuri desimt, de
metal, dar conditia prealabild este capersoana special
desemnatad sa supraveghezasi sa indrume utilizarea produsului, p
entrua leasigura siguranta.

5. Produsul trebuie sa fie conectat la o priza cu impamantare si
trebuie sa va asigurati ca este introdus corect.

6. Nu asezati niciodata produsul pe perete sau pe alte produsdrebuie
sa existe cel putin 10 cm despatiu liber pentru partea din spate,
partile laterale stanga/dreaptasi parteasuperioard a produsului. Nu
puneti lucruri deasupra produsului.

7. Produsul trebuie sa fie supravegheat de cineva in tiomgtionarii.

8. Tn timpul perioadei de préjire fird gésime, aburul cu temperatura
ridicata va fi emis prin orificiesirde a aerului. Mainij¢fata
trebuie sa fie ladistanta de abursi de orificiul deiesire a aerului. Si
trebuie sd se aiba grija de aburul si aerul fierbinte in timp ce se
indeparteaza friteuza de produs.

9. Atunci cand utilizati produsul,suprafata pe care il atinge poate
deveni foarte fierbinte.

10. Dacd produsulumeaza, scoateti-l
Tndepartati

imediat dinza.



friteuza departe de produs dupa ce acesta nu mai fumega.

11l AVERTISMENT

1. Produsul este limitat la o utilizare domesticd normala. Nu
trebuie utilizat in sdlile de mese din magazine, birouri,
ferme sau alte medii de lucru. Si nu ar trebui sa fie utilizat
de catre clientii din hoteluri, moteluri, case de oaspeti sau
camere de mic dejun sau alte medii de cazare.

2. Tn cazul in care clientul nu a utilizat produsul in mod corect,
sau a utilizat produsul in scopuri profesionale sau semi-
profesionale, sau nu a respectat instructiunile din manual
in  timpul utilizérii, atunci o astfel de utilizare
necorespunzatoare va invalida garantia, nu suntem
responsabili pentru daunele cauzate de acestea.

3. Nu reparati singur produsul, deoarece o astfel de actiune
va anula garantia.

4. Scoateti intotdeauna din priza dupa utilizare.

5. Thainte de a trata sau de a curadta produsul, acesta trebuie
sd se raceasca timp de 30 de minute.

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare.
2. Indepértati lipiciul si etichetele de pe produs.
3. Curatati bine vasul si gratarul cu apa calda,
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detergent si un burete neabraziv.
+ Nota: pentru spalarea acestor componente se poate folosi
masina de spalat vase.
4. Curatati interiorul si exteriorul produsului cu o carpd umeda.
Prajitorul fard grasimi utilizeaza tehnologia de incdlzire cu aer
cald, nu turnati niciodatd ulei sau grasime in prdjitor.

PREGATIREA OPERATIUNII

1. Asezati produsul pe o suprafata nivelatd, uniforma si
stabild, nu asezati produsul pe o suprafata care nu este
rezistenta la caldura.

2. Puneti corect vasul in friteuza.

3. Scoateti firul din capsula de sarma din partea inferioara a
produsului.

Nu asezati niciodata lucruri deasupra produsului, deoarece acest

lucru va impiedica

fluxul de aer si reduce efectul de incalzire cu aer cald.

CUM SA DE OPERARE

Prajitorul fara grasimi poate fi folosit pentru a gati multe tipuri
de ingrediente alimentare. Manualul suplimentar de
preparare a alimentelor va va ajuta sa intelegeti acest produs.

1. Introduceti stecherul in priza cu impamantare.



2.
3,
4.

Scoateti cu grija gratarul din friteuza fara grasime.
Puneti ingredientele alimentare in oala.
Glisati gratarul inapoi in friteuza fara grasime.

Nu folositi aparatul de prajit inainte de a pune la prdjit .

Aviz: Nu atingeti tigaia in timpul si dupa un timp de utilizare,
deoarece se incdlzeste foarte tare. Tineti tigaia doar de maner.

. Reglati la temperatura potrivita prin rotirea butonului de

control al temperaturii.

. Pentru a porni produsul, va rugam sd reglati butonul

temporizatorului pentru a decide timpul de gatit. Daca
produsul incepe cu alimente reci, timpul de gatire trebuie
sa fie cu 3 minute mai lung.

Uleiul redundant de la ingredientele alimentare va fi colectat
in partea dejosagratarului.

7.

9.

Unele ingrediente alimentare necesita rasturnare in timpul
termenului mediu de gdtire. Pentru a rasturna ingredientele
bune, tineti manerul si scoateti gratarul din produs, apoi
efectuati rasturnarea. Dupd aceea, strecurati gratarul
fnapoi in friteuza fara grasime. Nota: Nu apdsati butonul de
demontare a vasului T n timpul procesului de rasturnare.

. Bipul cronometrului inseamna ca timpul de setare a

expirat. Scoateti apoi gratarul din produs si puneti-l pe o
suprafata rezistenta la caldura.
Verificati daca ingredientul alimentar este copt.

10. Dupa ce ati gatit cu friteuza fara grasimi, s-ar puteasdaiasa

aburi din friteuza.

11. Se toarna ingredientele alimentare din oald toate in boluri

sau farfurii.
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. Nota: Pentru a lua ingredientele alimentare de dimensiuni mari
sau fragile, puteti folosi clemele pentru a le scoate din vas.

12. Dupd terminarea gatitului wunui lot de ingrediente
alimentare, friteuza fara grasimi poate fi utilizatd pentru a
gati un alt lot de ingrediente alimentare in orice moment.

IV NOTA

1. In comparatie cu ingredientele alimentare de dimensiuni
mari, ingredientele alimentare de dimensiuni mici vor
necesita mai putin timp pentru gatit.

2.1n timpul procesului de gatire, rasturnarea
alimentelor de dimensiuni mici poate promova
efectul final de gdtire si poate ajuta ingredientele
alimentare sa se prdjeasca bine distribuite.

3. Prin addugarea unei cantitdti mici de ulei la fotografiile
proaspete, alimentele pot fi mai crocante. Dupad addugarea
uleiului, ingredientele alimentare trebuie sa fie puse la raft
timp de cateva minute inainte de a le praji in friteuza fara
grasimi.

4. Racoritoarele care pot fi gdtite in cuptor pot fi gatite si in
friteuza fara grasimi.

5. Alimentele tip sandvis pot fi preparate rapid si convenabil
cu ajutorul aluatului prefermentat. in comparatie cu aluatul
facut in casa, aluatul prefermentat necesita un timp de
gatire mai scurt.



Tip Ingrediente alimentare minime si Timp (minute) Temperatura(®C ) |Résturnare de Informatii suplimentare
maxime situatie
cantitate(g)
Chipsuri 500 18-20 200 Rasturnare de
situatie
Coaste 500 2-3PCS 17-20 180 Rasturnare de Addugarea a 1/2 lingura
situatie de ulei
Creveti 400 18-20 160 Rasturnare de
situatie
Tort 450 6cupe 23-25 160 Rasturnare de
situatie
Carne 500 2cupe 20-25 160 Rasturnare de Adaugarea a 1/2 lingura
situatie de ulei
Peste 320 18-20 180 Rasturnare de
situatie
Baton de tobd 500 23-25 180 Résturnare de
situatie

CURATA

Curatati produsul de fiecare data dupa utilizare.
Interiorul gratarului, al vasului si al produsului sunt acoperite cu un strat vopsit antiaderent. Nu folositi ustensile de bucatarie din
metal sau materiale de curatare abrazive pentru curdtare, deoarece acestea vor deteriora stratul de vopsea antiaderenta.

Jany

. Scoateti stecherul din priza de curent, |dsati produsul sa se raceasca.

* Atentie: scoateti gratarul, pentru ca friteuza fara grasime sa se raceasca mai repede.

w N

. Folositi o carpa umeda pentru a freca partea exterioard a produsului.
. Curdtati gratarul sau partea inferioara a gratarului cu apa calda, detergent si burete neabraziv, va rugam sa adaugati apa calda in
gratar impreuna cu putin detergent. Puneti vasul in gratar si apoi inmuiati gratarul si vasul timp de 10 minute.

4. Curatati interiorul produsului cu apa calda si un burete neabraziv.

(9]

DEFECTIUNE SI TRATAREA METODEI
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. Folositi o perie de curdtare pentru a curata componentele de incalzire, indepartand orice resturi de alimente.




Problema

Cauze posibile

Metoda de rezolvare

Gratarul nu functioneaza.

1. Stecherul produsului nu este introdus in priza
de alimentare.
2. Nu ati reusit sa setati cronometrul.

1. Introduceti stecherul in priza cu impamantare .
2.Rotiti butonul temporizatorului pentru a seta timpul
potrivit necesar pentru gatit, apoi porniti aparatul.

Ingredientele alimentare gatite de gratar nu
sunt suficient de coapte

1 Prea multe ingrediente alimentare in oala.

2. Temperatura de incalzire promulgatd este prea
scdzutd.

3. Timpul de gatire este prea scurt.

1. Puneti ingredientele alimentare in oala in
loturi mici. in loturi mici, préjirea poate fi
distribuitd mai uniform.

2.Rotiti butonul de control al temperaturii
pentru a seta temperatura necesara.

3.Rotiti butonul cronometrului pentru a decide timpul
de gdtire.

Ingredientele alimentare nu s-au copt
uniform in gratar.

Unele ingrediente alimentare ar trebui sa fie
rasturnate in timpul procesului de gatire.

Tn cazul in care unele ingrediente alimentare se afl3
deasuprasausealatura altoringrediente
alimentare (de exemplu, chipsuri prajite), atunci
acestea trebuie sa fie rasturnate in procesul de
gatit.

Racoritoarele prajite care ies din gratarele
nu sunt crocante.

Racoritoarele pe care le alegeti trebuie sa fie
coapte in friteuza traditionala.

Puteti alege racoritoarele la cuptor sau puteti adauga
putin ulei pe racoritoare pentru a le spori calitatea
crocanta.

lese fum alb din produs.

1 Gatiti ingrediente alimentare cu un continut
ridicat de ulei .

2 Tn interiorul gratarului a ramas incd murdérie
de ulei de la ultima utilizare.

1. Atunci cand gatiti ingrediente alimentare cu un
continut relativ ridicat de ulei in friteuza fara
grasimi, o cantitate mare de fum de ulei se va
infiltra in gratarul poate fi mai fierbinte decat de
obicei, dar acest lucru nu va afecta efectul final de
gatire.

2.Fumul alb produs prin incdlzirea uleiului si a
grasimii din interiorul gratarului. Asigurati-va ca
curatati gratarul in fiecare

timp dupa utilizare.
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Chipsurile proaspete nu sunt prajite uniform
n interiorul gratarului.

Ati avut grija sa inmuiati corect chipsurile de
cartofi inainte de a le praji.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se
vor despica in procesul de prdjire.

Gradul de crocant este determinat de
continutul de ulei si de umiditate din
chipsuri.

S-ar putea sd va fi inmuiat in mod gresit.

1. Asigurati-va cd scurgeti corect chipsurile de cartofi
inainte de a le adauga ulei.

2. Prin taierea chipsurilor de cartofi in dimensiuni
mai mici, acestea pot fi mai usoare si mai
crocante.

3. Chipsurile de cartofi pot fi facute mai usoare si mai
crocante

adaugand o cantitate micd de uleiin ele.
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Importator:

"Supraten Plus" S.R.L.
or. Chisinau,

str. Petricani, 84

Tel.: (+373) 22 268 000
www.supraten.md

2 ani de garantie
www.decakila.com UNIWISDOM TECHNOLOGY (SUZHOU) CO.,LTD

@) decakila @ decakila Made in China No.688 Liupu Road, Guoxiang Street, Wuzhong District, Suzhou City,China





