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SCURTA INTRODUCERE

Préjirea fara grasimi recent introdusa va va ajuta sa gatiti alimentele si racoritoarea care va plac intr-un mod mai sanatos. Prajirea fara grasimi foloseste principiul combinarii
aerului cald cu ciclul de aer de mare viteza (schimbarea rapida a aerului), va oferi o incalzire completa unica, astfel incat pentru majoritatea alimentelor nu este nevoie sa

adaugati ulei pentru gatit. Cu o placa suplimentara de prajire, acum aveti o modalitate mai convenabilad de a face mancare delicioasa, cum ar fi prajituri si biscuiti etc.
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ATENTII

fnainte de a utiliza acest produs, va rugam sa cititi manualul de instructiuni
si sa pastrati brosura pentru referinte ulterioare.

PERICOL

* Nufinmuiati crusta in apa si nu o spalati sub robinet, deoarece exista

componente electrice si componente de incalzire in crusta.

* Nulasati apa sau alt lichid sa curga in produs, in caz ca
pot avea loc socuri electrice.

* Intimp ce produsul functioneaza, nu acoperiti orificiile de intrare si de

evacuare a aerului.

Nu turnati niciodata ulei in friteuza, deoarece aceasta poate provoca incendiu.

* Nu atingeti interiorul produsului in timp ce functioneaza, exista prevenirea
oparirii pe partea inferioara a produsului, care parte va fi din ce in ce mai
fierbinte in timp ce produsul functioneaza, de aceea trebuie sa aveti grija
pentru a evita solicitarea de oparire.

* Acest produs este ac ionat manual, prin urmare nu conecta i niciodata

produsul la un temporizator extern sau un sistem independent de

telecomanda.
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IT AVERTISMENT

Inainte de a conecta produsul la sursa electrica, va rugam sa verificati daca
puterea furnizata este in conformitate cu puterea nominala a produsului.

Daca stecherul, cablul de alimentare sau produs sunt deteriorate, nu mai
trebuie sa utilizati produsul.

Daca cablul de alimentare este rupt, pentru a evita pericolul, acesta trebuie
nlocuit de catre tehnicieni de service de la producator, departamentul de
reparatii sau departamente similare.

Acest produs poate fi folosit de catre copiii cu varsta peste 8 ani, si persoana
cu membre imperfecte sau cu handicap de simt, metal, insa preconditia este
ca persoana special desemnata sa le ofere supraveghere si indrumare

folosirii produsului, astfel incat sa le asigure siguranta.

Produsul trebuie sa fie conectat la o priza cu impamantare si trebuie sa va
asigurati ca este introdus corect.

Nu puneti niciodata produsul pe perete sau pe alte produse.

IIT NOTIFICARE

Produsul este limitat la uz casnic normal. Nu trebuie utilizat in salile de mese
ale magazinelor, birourilor, ferme sau alte medii de lucru. Si nu ar trebui sa
fie folosit de clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni sau sali de mic dejun sau

alte medii de cazare.



* Daca clientul nu a reusit sa foloseasca produsul in mod corect, sau a folosit
produsul in scopuri profesionale sau pe jumatate profesionale, sau nu a
respectat instructiunile din manual in timpul utilizarii, atunci o astfel de
utilizare necorespunzatoare va invalida garantia, nu suntem responsabili
pentru daunele cauzate de aceste.

* Nureparati singur produsul, deoarece o astfel de actiune va anula garantia.

* Deconectati intotdeauna alimentarea dupa utilizare.
+ Inainte de tratarea sau curatarea produsului, produsul trebuie l3sat sa se

raceasca timp de 30 de minute.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

* Scoateti tot materialul de ambalare.

+ Indepértati lipiciul si etichetele de pe produs.

* Curda a ibineco uldeprajit itigaiacu apa fierbinte, detergent i
burete neabraziv.

. Nota: masina de spélat vase poate fi folosita pentru a le spala
componente.

* Curatati interiorul si exteriorul produsului cu o carpa umeda.
Friteuza fara grasimi foloseste tehnologia de incalzire cu aer cald, Nu turnati
niciodata ulei sau grasime in friteuza.
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PREGATIREA OPERATIUNII

* Asezati produsul pe o suprafata nivelata, uniforma si stabild, nu puneti
produsul pe suprafete care nu sunt rezistente la caldura.

* Puneti corect cosul de prajit in friteuza Trageti firul

* din capsula de sarma din partea de jos a produsului.

* Nu turnati niciodata ulei sau alt lichid in friteuza.
*  Nu puneti niciodata lucruri deasupra produsului, deoarece acest lucru va
impiedica fluxul de aer si va reduce efectul incalzirii cu aer cald.

CUM SE OPERA

Friteuza fara grasimi poate fi folosita pentru a gati multe tipuri de ingrediente
alimentare. Manualul suplimentar de preparare a alimentelor va va ajuta sa
intelegeti acest produs.
* IPrédjirea fara grasimi
* Introduceti stecherul in priza cu impamantare.
* Scoateti cu grija tigaia din friteuza fara grasimi.
* Puneti ingredientele alimentare in cosul de préjit.
Treceti tigaia Tnapoi in friteuza fard grasimi
* Nu folositi friteuza inainte de a pune prajit. Nota: Nu
* atingeti tigaia in timpul utilizarii si la ceva timp dupa utilizare,
deoarece se face foarte cald. Tineti tigaia doar de maner.



Reglati temperatura potrivita rotind butonul de control al temperaturii. Va
rugam sa consultati partea ,Setare” a acestui capitol. Pentru a porni produsul,
va rugam sa reglati butonul cronometrului pentru a decide timpul de gatit.
Daca produsul incepe cu alimente reci, timpul de gétire ar trebui sa fie cu 3
minute mai lung.

Pana in acest moment, indicatorul luminos al cablului de alimentare si indicatorul
luminos de incalzire se vor aprinde.

in timpul functiondrii friteuzei fara grésimi, indicatorul luminos de incalzire
se va aprinde si se va stinge continuu. Aceasta arata cd componentele de
ncalzire se pornesc si se opresc continuu, astfel incat sa se mentina
temperatura de setare.

Uleiul redundant din ingredientele alimentare va fi colectat pe fundul tigaii.

Unele ingrediente alimentare necesita rasturnare in timpul perioadei mijlocii
de gatire (consultati partea ,Setare” a acestui capitol). Pentru a rasturna
ingredientele bune, tineti manerul si scoateti tigaia din produs, apoi faceti
intoarcerea.

Dupa aceea, aluneca tigaia inapoi in friteuza fara grasimi.

Observatie: Nu apasati butonul de demontare al cosului de prajit in timpul
procesului de rasturnare.

Bip-ul temporizatorului inseamna ca timpul de setare a expirat. Apoi
scoateti tigaia din produs si puneti-o pe o suprafata rezistenta la caldura.

Verificati dacd ingredientul alimentar este copt.
Pentru a turna ingredientele alimentare de dimensiuni mici (de ex. chipsuri),
va rugam sa apasati butonul de demontare al cosului de prajit (1) si sa

scoateti cosul de prajit din tigaie (2).
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Nu réasturnati cosul de prajit inainte de a demonta tigaia, deoarece acest
lucru va face ca uleiul redundant colectat pe fundul tigaii sé se scurga pe
ingredientele alimentare.

Dupa gatirea cu friteuza fara grasimi, este posibil sa iasa abur din friteuza.

Turnati ingredientele alimentare in cosul de prajit, toate in boluri sau farfurii.

Nota: Pentru a obtine ingredientele alimentare de dimensiuni mari sau fragile, puteti
folositi clemele pentru a le scoate din cosul de prajit.

Dupa terminarea gatirii unui lot de ingrediente alimentare,

friteuza fara grasimi poate fi folosita pentru a gati un alt lot de ingrediente

alimentare in orice moment.

III NOTA

Comparati cu ingredientele alimentare cu dimensiuni mari, ingredientele
alimentare de dimensiuni mici vor necesita mai putin timp pentru gatit.

In timpul procesului de gatit, rasturnarea alimentelor de dimensiuni mici
poate promova efectul final de gatire si poate ajuta

ingrediente alimentare pentru a obtine préjirea bine distribuita.

Adaugand o cantitate mica de ulei la fotografiile proaspete, alimentele pot fi
mai crocante. Dupa adaugarea uleiului, a ingredientelor alimentare

trebuie lasate la raft cateva minute inainte de a le praji in friteuza fara grasimi.



* Racorul care poate fi gatit in cuptor poate fi gatit si in friteuza fara grasimi.
+ Mancarea pentru sandvisuri poate fi ficuta rapid si convenabil cu ajutorul aluaturilor fermentate. in comparatie cu aluatul de casé, aluatul
preferat necesitd un timp de gatire mai scurt.

Cantitatea minima-maxima de Adi ional
Tip Timp (minute) Temperatura (°C/ °F) Rasturnarea . .
ingrediente alimentare (g) informatie
Adaugand 1/2 lingura
: : 500 18-22 200 °C/ 400 °F 3
Chipsuri Rasturnarea de ulei
C 200 23-28
opan - 180 °C/ 360 °F ]
P 2.3BUC Résturnarea
Creveta 400 15-18 160 °C/ 320 °F R&sturnarea
450
Tort 15-20 160 °C/ 320 °F Rasturnarea
6 cani
500 Adaugand 1/2 lingura
Friptura de vita 20-25 180 °C/ 360 °F Rasturnarea g} ¢
2 buc de ulei
Pe te 320 15-18 160 °C / 320 °F Rasturnarea
Coasta 500 15-20 180 °C/ 360 °F Rasturnarea
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CURAT

* Curatati produsul de fiecare data dupa utilizare.

« Interiorul tigaii, cosul de prajit si produsul sunt toate acoperite cu un strat vopsit antilipitor. Nu folositi ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de
curatare pentru a face curatarea, deoarece acest lucru va deteriora stratul vopsit care nu se lipeste.

* Scoateti stecherul din priza, |asati produsul sa se raceasca.

« Observatie: scoateti tigaia, astfel incat friteuza fara grasimi sa se raceasca mai repede.

* Folositi o carpa umeda pentru a curdta partea exterioara a produsului.

« Curatati tigaia sau fundul tigaii cu apa fierbinte, detergent si burete neabraziv, va rugam sa adaugati apa fierbinte in tigaie impreuna cu putin detergent. Puneti

cosul in tigaie, apoi inmuiati tigaia si cosul pentru 10 minute.

¢ Curatati interiorul produsului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

* Folositi o perie de curatare pentru a curata componentele de incalzire, indepartati orice reziduuri alimentare ramase.

GARANTIE SI SERVICII

« Daca aveti nevoie de servicii sau informatii sau aveti orice indoiala, puteti comunica cu Centrul pentru clienti local.
* Dacd nu exista un centru pentru clienti in apropierea locatiei dvs., puteti comunica cu dealerul local.

O
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Problema

Cauze posibile

Metoda de rezolvare

Tigaia nu functioneaza

1. Stecherul produsului nu este introdus in priza.

2. Nu ati reusit sa setati temporizatorul.

1. Introduceti stecherul in priza cu impamantare.
2. Rotiti butonul temporizatorului pentru a seta timpul potrivit necesar

pentru gatit, apoi porniti alimentarea.

Ingredientele alimentare gatite la

tigaie nu sunt suficient de coapte

1.Prea multe ingrediente alimentare in cosul de préjit.

2.Temperatura de incalzire activata este prea scazuta. neces.

este prea scurt.

1.Puneti ingredientele alimentare in cosul de prajit in loturi mici. in loturi mici,

préjirea poate fi distribuita mai uniform.

2.Rotiti butonul de control al temperaturii pentru a seta temperatura

ar (consultati sectiunea ,Setare” din capitolul ,Functionare 3. Timpul de gatire

acest produs").
3.Rotiti butonul temporizatorului pentru a decide timpul de gatit

(consultati sectiunea ,Setare” din capitolul ,Utilizarea acestui produs”).

Ingredientele alimentare nu sunt coapte u

n tigaie

iform Unele ingrediente alimentare trebuie rasturnate

n timpul procesului de gatit.

Daca unele ingrediente alimentare se afla deasupra sau se unesc cu alte
ingrediente alimentare (de exemplu chipsuri prajite), atunci acestea
trebuie rasturnate in timpul procesului de gatire, va rugam sa

consultati sectiunea ,Setare” din capitolul ,Utilizarea acestui produs”.).

Racorul prajit care iese din tigai nu este

crocant

Racorul de prdjit pe care il alegeti trebuie sa fie copt

in friteuza traditionala.

Puteti alege racoritoarea pentru cuptor sau puteti adauga putin ulei pe

racoritoare pentru a le creste calitatea crocanta.
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3. Timpul de gatire este prea scurt.

1.Puneti ingredientele alimentare in cosul de prajit in loturi

mici. In loturi mici, prajirea poate fi distribuitd mai uniform.

Fum alb care iese din produs

1.Gatiti ingrediente alimentare cu un continut ridicat de
ulei.

2. Murdaria de ulei de la ultima utilizare ramane inca in

interiorul tigaii.

1. Cand gatiti ingrediente alimentare cu continut relativ mare de ulei in
friteuza fara grasimi, o cantitate mare de vapori de ulei se va infiltra in
tigaie poate fi mai fierbinte decat de obicei, dar

acest lucru nu va afecta efectul final de gatit.

2. Fumul alb produs prin incélzirea uleiului si grasimii din interiorul tigaii.

Asigurati-va ca curatati tigaia de fiecare data dupa utilizare.

Chipsurile proaspete nu sunt préjite

uniform in tigaie

inmuiati corect chipsurile inainte de prajire.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca nu se vor despica in Ati salutat sa

procesul de prajire.

Gradul de crocant este decis de continutul
de ulei si continutul de umiditate

continute in chipsurile de cartofi.

Ain cartofi prajiti inainte de a nu inmuia corect articolul.

1. Asigurati-va ca scurgeti corect chipsurile de cartofi inainte de a adauga
uleila ele.

2. Prin taierea chipsurilor de cartofi in dimensiuni mai mici, acestea pot

fi mai usoare si mai crocante.

3. Chipsurile de cartofi pot fi ficute mai usoare si mai crocante adaugand o
cantitate mica de ulei.
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Manualul utilizatorului

Importator:
"Supraten Plus" S.R.L.
or. Chisinau,
str. Petricani, 84
Tel.: (+373) 22 268 000
www.supraten.md
2 ani de garantie
www.decakila.com TOGROUP TECHNOLOGY (SUZHOU) CO.,

0 decakila @ decakila LTD Fabricat in China No.688 Songlu Road, Guoxiang Street, Wuzhong District, Suzhou City, China





