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NOTITE IMPORTANTE

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta

de baza:

. Cititi cu atentie toate instructiunile.

N

. Acest aparat este numai pentru uz casnic normal.

w

. Este necesara o supraveghere atenta cand aparatul este in uz.

Tineti aparatul departe de copii.

B

Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, incendiu sau vatamare
corporala, nu scufundati cablul de alimentare, stecherul, mixerul in apa sau orice
forma de lichid.

w

. Deconectati-l cand nu este utilizat si inainte de curatare.

o

Nu utilizati aparatul cand cablul de alimentare sau stecherul sunt deteriorate.
Daca aparatul functioneaza defectuos, scdpa sau este deteriorat in orice fel,

trimiteti aparatul la un centru de service autorizat.

~

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea unei mese sau

contor sau atingeti orice suprafata fierbinte.

©

Nu asezati aparatul in apropierea prizei de gaz, arzatorului electric sau
cuptorului incalzit.

o

Utilizati intotdeauna o sursa de alimentare fiabild cu impamantare pentru a opera

aparat.
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IDENTIFICAREA PIESELOR

(A) Catapulta si selector cu 5 viteze
(B) Unitate de mixare
(C) baton de ou

(D) carlig pentru aluat



CUM SE UTILIZA

Utilizarea manuala a

unitatii de mixare

« Introduceti bataioarele sau carligele pentru aluat
in orificiile corecte si asigurati-va ca bataile sau

carligele pentru aluat sunt blocate si in pozitie.

+ Pentru a evita stropirea, puneti bataile sau carligele
pentru aluat in interiorul aluatului inainte de a

utiliza aparatul.

Controlul vitezei
mixerului

« Selector variabil cu 3 viteze (vezi identificarea piesei
WA")

« Nivel de viteza redusa (1) (2) selectie potrivita
pentru inceputul si sfarsitul procesului de
amestecare, baterea si amestecarea aluatului
usor sau lichid pentru baterea amestecurilor de
albusuri sau faina.

« Viteza medie (3) (4) este selectatd pentru un proces
de amestecare consistent.

« Selectie de nivel de viteza mare (5) (6) (7) pentru
amestecul de prdjituri, condimente etc.

Folosit si pentru framantarea unui proces
consistent de amestecare.

» Nota: Pentru viteza mare (5) (6) (7), este
se recomanda sa nu folositi mai mult de 1

minut pentru a evita supraincalzirea motorului.

CURATENIE SI MENTENANTA

1. Inainte de a curata dispozitivul, reglati selectorul de viteza in pozitia ,0” si

deconectati cablul de alimentare de la alimentare.

priza.

2. Eliberati incalzitorul sau carligul de aluat din mixer.

3. Cand curatati batonul de ou si carligul de aluat, utilizati un burete moale si

putin detergent usor, clatiti cu apa si stergeti cu o carpa.

4. Nu scufundati unitatea de mixare in apa sau orice tip de lichid pentru a evita

socurile electrice si deteriorarea echipamentului. Pentru a indeparta petele

greu de indepartat, curatati suprafata cu o carpa umeda.

GHIDUL DE PREGATIRE

Carlige pentru aluat

Capacitate

Durata

Aluat drojdie

Max.500g fdina

3 minute

Selectati max. viteza (nivelul 7-Viteza mare)
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Batatori

Capacitate Durata
Aluat pentru vafe, clatite etc Aprox.750g 3 minute
Sosuri subtiri, creme si supe Aprox.750g 3 minute
Maioneza Max.3 galbenusuri 5 minute
Pireu de cartofi Max.750q 3 minute
Frisca Max.500g 5 minute
Albusurile se bat spuma Max.5 albusuri 3 minute
Amestecul de tort Aproximativ 750g 3 minute
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Manualul utilizatorului

Importator:

"Supraten Plus” S.R.L.
or. Chiginau,

str. Petricani, 84

Tel.: (+373) 22 268 000
www .supraten.md

2 ani de garantie
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